Ingredients
( pour 4 personnes)

* Pain blanc (du type panini,
pour toaster le sandwich par la
suite)

* Mayonnaise, pickles
* Piment chipotle en poudre
* Moutarde Colman ou Savora

* Fines tranches de roti de porc
grillé

* Tranches de jambon a l'os
* Tranches de bacon grillé

* Tranches de fromage
Manchego

MIAMI

EL SANDWICH CUBANO

Preparation:

Mélanger la mayonnaise avec le piment chipotle.

Couper le pain en 2 et le tartiner avec la mayonnaise mélangée
au piment.

Dans l'ordre suivant, ajouter: les pickles, les tranches de roti,
les tranches de jambon a l'os, une fine couche de moutarde, le
fromage Manchego et finalement le bacon.

Toaster le sandwich pendant 5 minutes.




